
 

- chutney de courgettes 

- 1 pâte feuilletée  

- 1 bûche de chèvre 

- 1 jaune d'œuf  

- lait 

Préchauffer le four à 180°C. 

 

Découper dans la pâte feuilletée des petits ronds pour y déposer 

une cuillerée de chutney, puis une moitié de tranche de fromage de 

chèvre.  

Appliquer un peu de lait sur le bord de la pâte pour refermer le 

chausson. 

Badigeonner d'un jaune d'œuf.  

 

Placer les chaussons sur une plaque recouverte de papier sulfurisé. 

 

Enfourner pour environ 15 minutes. 

 

Déguster tièdes à l'apéritif !  


